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Bramdrupdam Kro <l Hotel

Kyl. Privilegeret

Hold Deres fest
i hyggelige omgivelser

Vi har mange flere menuforslag
end dem vi Ran naevne her,
sd har De specielle onsker til
Deres arrangement,
Rontakt os venligst
eller besog os pd Rroen
til en uforpligtende snak,

Vi gleder os til at byde Dem
MELKOMMEN.

Elsebeth og Leif

2023



Festarrangement 1
'Det traditionelle danske RoRRen"

Forretter

Kold pocheret laks Bellevue med rejer, asparges og Raviar

Flodelegeret aspargessuppe med Rodboller
Roget landskinke med Rrydderdressing og melonsalat
Tunmousse med asparges, rejer og smd salater
Kroens rejecocktail med 2 slags dressinger

Til alle forretter serveres hjemmebagt brod og smor

Stegeretter
Gammeldags oksesteg med glaseret perlelog, bonner,
hvide kartofler, flodesauce, surt og sodt.

Svinekam stegt som vildt med waldorffsalat, gronsager,
brunede- og hvide Rartofler, vildtflodesauce, sodt og surt.

Kalkunbryst svebt i bacon med dijon-estragonsauce,
porresoufflé, friske gronsager og pommes Rissolles.

Krydderstegt hamburgerryg med gronsager,
blomRkdlsdariol, pommes risti og redvinssauce.

Desserter
Hjemmelavet islagkage med nodder og chokoladesauce
Romfromage med Rirsebersauce
ChokoladeRage med hjemmelavet vaniljeis og berpuré
Karamelliseret noddemousse og Rold appelsinsauce

Natmad
Suppe efter onsKe, eller tarteletter med hons i asparges.
Hjemmebagte boller med 3 slags pdleg
Sandwich med SKinke/ost, /g /rejer mm.

Velkomstdrink, husets vine under middagen,

2 glas portvin
Kaffe/the og hjemmebagte smikager

Pris pr. couvert Rr. 728,00

Festarrangement 2

Velkomstdrink,
Kirr

Forretter
Kold laksefarseret rodspattefilet med rejer,
smd pluRsalater og Rrydderurtedressing.

Kroens hjemmeragede [une laksefilet
pd salat med Rold tatarsauce

Flodelegeret svampebouillon med sprodristet parmaskinke

Torskemousseline pd jomfruhummercremesauce
med pestobagt torsk,

Carpaccio af Roldt letroget oRseinderldr med balsamico-

marinade, hovlet parmesan, soltorrede tomater og salater

Til alle forretter serveres hjemmebagt brod og smor

Stegeretter
Rosastegt Ralvekplle i smorpisket rodlogs-

estragonsauce med spinatsoufflé

Kalvesteg stegt som vildt med waldorffsalat,
gronsager, brunede- og hvide Rartofler, vildtflodesauce
samt hjemmelavet agurksalat og tyttebersyltetoj.

Provencalsk lammeRplle med bagt tomat,
gronsagsratatouilles, og KryddersKysauce.

Helstegt oksefilet med blomRdlsdariol, indbagte logringe,

rodvinssauce og bearnaisesauce

SRalroget (eller farseret) bornholmsk unghanebryst

med grovkornet estragonsennepscreme

Til alle stegeretter serveres sesonens friske

grontsager og dagens Rartoffel,
hvis ikRe andet er aftalt.

Festarrangement 2
Fortsat

Desserter

"Gateau Marcel” chokoladecremekage
med vaniljesyltede ananas og RoRosiscreme

Hvid choRoladeparfait indlagt med solberkompot

hertil serveres chokoladecreme og bercoulis

Noddefragelité med nougatflode og

armagnac/ sveskeiscreme
Ferskenterte pd 2 Rolde dessertsaucer hertil Raramelis
NoddeRage med hindberis og hindberpuré

Natmad
Barbequestegte Ryllingeldr med salater,
dressing, fliites og smor

Fransk logsuppe med hvidlog og persille
hertil serveres lune ostebrod

Biksemad med spejleeg, rodbeder og bearnaisesauce

Roget landskinke med salater, dressing
og lune gronsagsterter

Drikkevarer

Under middagen skenkes husets vine
til desserten skenkes 1 glas Moscato dAsti

Efter middagen serveres Raffe/the
med fijemmebagte RranseRagetoppe

Pris pr. couvert Rr. 798,00



Festarrangement 3

Velkomstdrink,

Cremant

Foretter
Triologi af tre slags roget kod med tomatkompot
italiensk marinade og smd pluksalater

Farseret paupiette af rodtungefilet
pd mild safransauce

Lun laRsesouflé fyldt med letstuvede svampe-
log og peberfrugt, smd salater og 2 slags marinade

Havkat eller helleflynder bagt med
roget persilleduxelles hertil rod pimentcreme

Roget lakserose med flodeRogt spinat eller
friske gronne asparges i smorpisket dildfiimet

Til alle forretter serveres hjemmebagt brod og smer

Stegeretter
SKiver af rosastegt Rrondyrkelle pd

rosmarin-tyttebersauce og rodfrugtpuré

Lameller af berberiandebryst pd mild
pebercremesauce tilsmagt med soya og hvidlog

Helstegt Ralvefilet pd timian-svampecreme
og logsauterede bonner med valnodder

Farseret oksefilet med bagte provencetomater
og hjemmepisket bearnaisesauce

Krydderurtestegt oksemorbrad
serveret med rodfrugtsoufflé
og sauce Bordelaise (tilleg Kr. 25,00)

Til alle stegeretter serveres sesonens friske
gronsager og dagens Rartoffel, hvis ikRe andet er aftal.

Messerter

Bagt fransk @blegratin med mandellig
serveret med rort vanilleiscreme

Baileysiscreme i sprod noddeRurv med syltede bromber

Kroens kolde Beaujolaissuppe med appelsin,
hertil ber og frugt i seson og vaniljeis d part.

"Kroens store desserttallerken”
med smd sager til den sode tand tilpasset s@son
(Rager, is, sorbet, frugt, creme, puré)

Jordbersymfoni (Run i jordberseson/efter aftale)

Natmad
Hotdog buffet leg polsemand med vennerne

Greske frikadeller med tomatsauce og pastasalat
Kartoffel-porresuppe med ristet bacon og purlog
Karrycremesuppe med ananas, honseRod, ris og peberfrugt
Frit valg af natmad fra festarrangement 1 og 2
Drikkevarer

Under middagen sk@nkes husets vine
til desserten skenkes 1 glas Cht. du Cros Sequr

Efter middagen serveres Raffe/the

med hjemmebagte Marcipannoddehorn
eller hjemmelavet chokoladeRnas

Pris pr. couvert Ry. 838,00

Alle arrangementer er omfattet
af branchens regler



